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A la déchetterie de Labenne

La déchetterie de Labenne est passée a 'heure d’hiver. Elle
estdonc ouverte selon de nouveaux horaires. Les voici :le
matin,de 8 312 heures, et 'aprés-midi,de 13 h 15418 heures.

Un vide-greniers a Seignosse

Ce dimanche, aux abords du hall des sports. Les fonds
récoltés seront reversés a La Marche de la poupée, qui ceuvre
pour des enfants souffrant d'infirmité motrice cérébrale.

CAPBRETON

’info régionale

La bibliotheque d’histoire locale et régionale
de la Sadipac sud landais est ouverte le mardi,
de14 h 30 a17 heures, dans la salle municipale
N9, au premier étage (entrée rue Galamp).
Lecture libre sur place et prét aux adhérents.
Derniéres entrées : « Bayonne », « Bordeaux »
de Dominique Duplantier ; « Hossegor, du
quartier d’hier a la ville d’aujourd’hui » de
Gérard Maignan... PHoTo DILLUSTRATION « 5.0, »

De ’eau du lac aux fonds marins

Des huitres du lac
immergeées en pleine mer ? Le projet
se dessine pour le printemps

CHRISTINE LAMAISON
c.lamaison@sudouest.fr

tsil'avenir des huitres d’'Hos-
E segor se trouvait en pleine

mer, a18 métres de fond, au
large de Capbreton ? L'expérience
sera tentée en avril prochain. Der-
riére ce projet, se trouve bien en-
tendul'association Aquitaine Lan-
desrécifs et son président, Gérard
Fourneau, jamais en mal d’idées
lorsqu’il s'agit de refaire naitre la
vie animale et végétale en mer.

Connu pour les récifs artificiels

implantés au large, avec son
équipe, permettant le repeuple-
mentd'espéces, levoila désormais
lancé dans la survie et le dévelop-
pementdes huitres.

Controles de plongeurs

« C'est lui qui est venu me propo-
ser cette idée d'immersion de pa-
niers d’huitres, explique Jérome La-
béguerie, le représentant des
ostréiculteurs du lac d’'Hossegor.
J'ai trouvé I'idée trés intéressante,
d’autant que cela se fait déjaen Bre-
tagne, et méme dans le banc d’Ar-
guin, mais a des moindres profon-
deurs: trois métres a marée basse.
L3, il sera intéressant de voir com-
ment elles se comportent, com-
ment ¢a se passe au fond. »

Des dizaines de paniers austra-
liens, rangés dans des cages métal-
liques, seront donc immergés avec
des naissains d’Hossegor et des
huitres adivers niveaux de grossis-
sement. [Is seront posés et calés au

fond pendant trois mois, entourés
de récifs artificiels sur I'une des
concessions del’association, entre
Capbreton, Vieux-Boucau et Mo-
liets.

«

»

«Cesontles plongeurs hyperbares
de la société Ibaia qui vont instal-
lerles structures métalliques dans
lesquelles seront mis les paniers,
explique Gérard Fourneau. En
pleine mer; ces paniers australiens
pourront se balancer selon un
mouvement naturel. Les plon-
geurs descendrontréguliérement
faire des prélévements, selon I'état
delamer. »

Recherchede qualité

«Pour moi, c'est plus qu'une expé-
rience, confie Jérome Labéguerie.
Car,autotal, ce seront prés de qua-
tre tonnes d’huitres qui seront
immergges. C'est une perspective
intéressante pour tous les ostréi-
culteurs d’'Hossegor, alors que
nous manquons d’espace et som-
mes victimes de pollution chroni-
que. Le but étant d’aller vers un
produit labellisé qui viendra a
100 % d’Hossegor et de 'océan face
anous. Des huitres de pleine mer
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pour lesquelles nous espérons une
croissance plus rapide et un taux
de chair plus important et de
meilleure qualité. Cela peut vrai-
ment apporter un plus a l'ostréi-
culturelocale.»

Le projet date de deux ans.

Gérard Fourneau I'évalue a
20 000 euros environ et va sollici-
ter des aides auprés des partenai-
res habituels de ses projets. Celui-
ci devrait donc se concrétiser au

printemps avec, espérons-le, les
premiéres dégustations pourI'été
2015.Mais Gérard Fourneau ne s'ar-
rétera pas ensi bon chemin. Aprés
les huitres, ce sont les pétoncles
quil'intéressent désormais.




